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Das Kurs-Programm besteht aus einer lebendigen Abwechslung von Theorie,
Gestaltungsiibungen und Selbstversorger*innen-Praxis. Einfach jetzt machen!

TEILI:1.-8. August + TEIL Il: 30. August - 5. September 2025
PERMAKULTUR 72 STUNDEN-DESIGNKURS

Wenn wir uns bewusst werden, wie eng der Raubbau an der Natur mit unserem Wohlbefinden
zusammenhangt, konnen wir ganz im Sinne der Permakultur Losungen in diesem Problem finden.

28.-30. November 2025 - PERMAKULTUR PRAKTISCH

Fermentation ist eine uralte Methode, um Lebensmittel haltbar zu machen & dabei wertvolle Aromen,
Vitamine und lebendige Kulturen zu bewahren. In diesem praxisnahen Workshop lernst du, wie du
Sauerteigbrot, Kise, Pickles und mehr selbst herstellen kannst.

LernOrt Lebendige Landwirtschaft auf Hof Luna
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